
 

 

 

 

 

Die historische Schlossanlage wird gern für Erholungssuchende am Wochenende, 

Familienurlaub oder für Feste jeglicher Art in elegantem Ambiente genutzt. 

Die wunderschönen Festräume im Schloss sowie unsere neu eröffnete Vinothek machen 

Feierlichkeiten oder Events zu einem unvergesslichen Erlebnis. 

Unser Ziel ist, dass jeder Gast zufrieden ist und uns weiterempfiehlt. 
 

Wir suchen mit sofortiger Wirkung für unser Schloss dauerhaft eine/n  

KOCH  (m/w/d) 

der/die sich mit seinen/ ihren Fähigkeiten bei uns verwirklichen möchte. 

Zu Ihren Aufgaben gehören: 

 Planung und Zubereitung hochwertiger, ausgewogener und frischer Speisen deutscher 

Küche 

 Vor- und Zubereitung sowie Anrichten der Speisen im à la carte und im Catering- und 

Eventbereich 

 Tägliche hygienische Reinigung der Kochutensilien und Küchengeräte sowie des 

Lagers 

 Einhaltung von HACCP-Richtlinien 
 

Ihr Profil: 

 Erfolgreich abgeschlossene Berufsausbildung zum Koch (m/w/d) 

 Leidenschaft für das gute Produkt und kulinarische Trends 

 Freude und Ideenreichtum in der Umsetzung des gastronomischen Konzeptes 

 Hohe Einsatzbereitschaft sowie eine selbstständige, zuverlässige und organisierte 

Arbeitsweise 

 Ausgeprägte Gastgeber- und Hands-on-Mentalität 

 Kostenorientiertes Denken und Handeln 

 Bereitschaft zu Wochenend- und Feiertagsarbeit 
 

Wir bieten: 

 Unterstützung bei der Vereinbarkeit von Beruf und Familie 

 Langfristige Perspektive 

 Flache Hierarchien und schnelle Entscheidungen 

 5 Tage-Arbeitswoche 

 Personalrabatt  

 Freiraum für eigene Ideen 

 Anerkennung Ihrer Arbeit, Dankbarkeit und Freude gibt es von unseren Kunden 

obendrauf 

 

Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung per E-Mail: personalabteilung@schloss-proschwitz.de. 

Gerne stehen wir Ihnen bei Fragen auch telefonisch unter 03521 47 67 916 zur Verfügung.  


